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fipfel-Streuselkuchen
Mandelpaste / Apfel / Rosinen / Streusel

war hier
Bananen-Karamell-Tortchen
Bananencreme / Zimt / Karamell / Pekannuss-Streusel

Pistazie
Himbeercreme / Pistaziencreme / Streusel aus Himbeeren und Pistazien

Orangen-Quark-Torte mit Schokolade
Orangen-Quark-Fillung / Kakao-Orangen-Gelee / Schokaladenkuchen
Amaretto-Creme / Kaffee-Ganache / zarbitter Schokoladen Rocher /

Uanillekuchen

Pumpkin-Spice-Kasekuchen

Kirbis-Frischkase / gewirzter Keksboden , o .
g Ghonenges, Gait, /&m%mm SHadnten. Woter du
Red Uelvet

»
Ueganer Monchou / Red-Uelvet-Kuchen MWﬁMW dee MC//MZ,L oc/%& MWM

I e mlenen / — dem / varn / 7
Konditorcreme / Schlagsahne / glasierter Blatterteig

BehﬁckugrkustungA S = (%Mz (72024 Mﬁ% Q/Q///ML/W W%% ane
3 verschiedene Mini-Gebacksticke aus unserer Uitrine WQMJ%Z—@ /MZ@/MM m ﬂiZ/_ m
BEIM RAFFEE %w%m&ﬁmﬁmmmc/m T lade

Chocolate chip cookie
Mandelgeback ,Gevulde koek”, aus eigener Herstellung MWWI/WWW%W/ W/

Bananenbrot mit Walnuss und Schokolade

L | e nlffannen and vor allom e gendfiin
Ofﬁmﬁm%d&%m W,
ten leckires / acn, nen /mw&ﬁcﬂm b adee een

m/w/ o %MMW% Hawse.

LIch wurde am 6. Oktober 1819 in Loenen geboren, aber mein Herz schlug A . . _ . .

schon immer fir Groningen. Deshalb erdffnete ich 1842 in Fokhol ,Eureka”, T . T PARS Wm WWW% . Q%MW

meine erste Kartoffelstarkefabrik. Die moderne Dampfmaschine, die ab 1847 gof e A

die Pferde in der Fabrik ersetzte, bildete die Grundlage fir meinen Erfolg. s . § - c " ;
SchlieBlich besaB ich 24 Fabriken fir Kartoffelstarke, Kartoffelmalzwein, - W @W/W%JZ%W%%W
Strohpappe, Zucker und Torfstreu im In- und Ausland. Darum wird mein y , 2 $

Lebenswerk oft als ,das erste multinationale Unternehmen der Niederlande”
bezeichnet.




Bei UestCord dreht sich alles um einen angenehmen, komfortablen
und gastfreundlichen Aufenthalt. Daftr gehen wir gerne einen
Schritt weiter — fir dich, aber auch fir unsere Gesellschaft.

Die Aufmerksamkeit, die wir dir als Gast schenken, widmen wir
daher ebenso den Menschen, der Umwelt und der Gesellschaft.

In all unseren WestCord Hotels wacht ein engagiertes Green Team
Uber unsere CSR-Politik und nimmt bei Bedarf Anpassungen vor.

- Einkauf von zertifizierten, fair gehandelten, recycelbaren,
energieeffizienten und/oder regionalen Produkten
und Materialien

- Reduzierung und optimale Trennung von Abfall

- Auswahl nachhaltiger Lieferanten + Unterzeichnung
einer Nachhaltigkeitserklarung (Kettenverantwortung).
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hat damit den Goldenen Green Key erhalten!

- Uollelektrisch, also kein Gasanschluss

- Elektrische Pumpen fir Heizung und Kihlung

- Die H3lfte des Daches besteht aus Sonnenkollektoren

- flusschlieBlich LED-Beleuchtung

- Nachhaltige Arbeitskleidung aus Reststoffen

- Uerwendung von maglichst vielen nachhaltigen Alternativen
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14:00 - 16:00

ur auf Uoranmeldung.

Reservierungen unter: info@themarkethotel.com - 050 207 4600




11:00 - 16:00

BROTE

Thunfischsalat
Hausgemachter Thunfischsalat / Eisbergsalat / Mayonnaise /
gerducherte Paprika / knusprige Zwiebeln / Speckchips / Cheddar

Triffelsalami
Holldndischer Schafskase / Rucola-Pesto / Mandel-Crumble

Pilzpastete
Fermentierte Senfkarner / Feigenkompott / Kerbel-Mayonnaise /
gemischter Salat

WARME BROTE

Brie
Geschmolzener Brie / gebratene Pilze mit Thymian und Knoblauch /
Balsamico-Zwiebeln / Triffelmayonnaise / Rucola / gerducherte Mandeln

Grunninger Frikadelle
Butter / BratensoBe / Senf

Sticky-Schinken
Kopfsalat / getrocknete Zwiebeln / Mayonnaise aus gewdrztem Kirbis,
Senf und Mango / Kartoffelchips

Tomatensuppe
Lavas / gerducherte Paprika

Groninger Senfsuppe (vegan maglich)
Grobkarniger Senf / Speck / Fenchel

Kiirbiscremesuppe
Gerdstete Haselnisse / Chilidl

CLUB SANDWICHES

Club sandwich
Gebratenes Hahnchenfilet / siB-saure rote Zwiebeln /
Gewdrzgurke / Rucola / gereifter Kase / Honig-Senf-Sauce

“Meatless” sandwich
Kopfsalat / Tomate / pflanzlicher Speck / Mayonnaise /
pflanzlicher Hahnchensalat / Gewirzgurke / Omelett

Pommes frites mit Mayonnaise
SiBkartoffel-Pommes mit Triffelmayonnaise

Rindfleischkroketten
2 Rindfleischkroketten auf Brot, serviert mit Senf-Mayonnaise

Pikante Hahnchenkroketten
2 pikante Hahnchenkroketten auf Brot, serviert mit Chipotle-Mayonnaise

Pilzkroketten
4 kleine Pilzkroketten auf Brot, serviert mit Triffel-Mayonnaise

Naturel
Schinken und/oder Speck/Kése

Liegenkdse
Mesclun / gelbe Rote Bete / Quinoa / gerdstete Haselnisse /
Himbeer-Estragon-Uinaigrette

Lachs

Réucherlachs / Rimersalat / siB-saure Mischung mit Sojasprossen,
Babykarotten, griner Papaya und roten Zwiebeln / Gurkenstreifen /
Edamame / Furikake, Sauerrahm-Mayonnaise-Dressing

11:00 - 16:00

Chefkoch Lunch

Kleine Suppe nach Wahl, 3 verschiedene sorten Brot mit einem Salat
aus SiBkartoffeln, Pekannissen und Feta, Brie mit Feigenchutney und
eine Pilzkrokette mit Triffelmayonnaise

Chefkoch Lunch Deluxe

Kleine Suppe nach Wahl, Brdtchen mit gerduchertem Lachs, Avocado
und Rihrei sowie ein Bratchen mit Rindercarpaccio, Parmesan und
Creme fraiche mit gerdstetem Knoblauch

Flammkuchen
Krduterfrischkdse / sonnengetrocknete Tomaten / Frihlingszwiebeln /
geriebener Kase

“Kibbeling” (Kabeljauschnitte) hausgemachts
Kabeljau / Mayonnaise mit schwarzem Pfeffer und Zitrone /
Pommes frites

BBO-Hahnchen
Karottencreme / Kastanienchampignons / Waldkarotten / kandierte
Roseval-Kartoffeln / gelbe Rote Bete / Balsamico-Zwiebeln

Rindersteak-SpieB
Karottencreme / Kastanienchampignons / Waldkarotten /
kandierte Roseval-Kartoffeln / gelbe Rote Bete / Balsamico-Zwiebeln

Kabeljau
Blumenkahl / rote Paprika / Champignons / Sojasprossen /
knuspriger Reiskeks

FLADENBROT

Hahnchen
Pulled Chicken / Parmesan / Rucola / Tomate / Pesto-Mayonnaise

Austernpilz
Pulled Austernpilz / BBO-Sauce mit Avocado-Limetten-Creme /
Eisbergsalat / Frihlingszwiebeln

BURGER

Market burger
Rindfleisch-Burger / Brioche / Gewirzgurke / Tomate /
hausgemachte Burgersauce / Kopfsalat / Krautsalat / Pommes frites

Bacon-burger
Rindfleisch-Burger / Brioche / Gewirzgurke / Bacon /
Bacon-Zwiebel-Mayonnaise / Kopfsalat / Krautsalat / Pommes frites

Beef-burger
Rindfleisch-Burger / Pulled Beef / Brioche / Gewirzqurke / gebratene
Zwiebeln / Chipotle-Mayonnaise / Kopfsalat / Krautsalat / Pommes frites

Smash-burger

2 Smash-Burger / Brioche / Gewirzgurke / Tomate / Spiegelei /
karamellisierte Zwiebeln / hausgemachte Burgersauce / Kopfsalat /
Cheddar / Krautsalat / Pommes frites

Falafel-burger
Falafel-Burger / Ziegenkdse / Mandeln / grine Krautersauce /
Krautsalat / Pommes frites




UORSPEISEN

Brotplatte
Frisch gebackenes Brot / Kréuterbutter / Dukka / Krduterdl

Knochenfisch

Gebratenes Knochenfisch / eingelegte Gurke / Fenchelcreme /
Sanddorn / Beurre-Noisette-Uinaigrette / Dillgl / Tomatenperlen /
Kartoffelchips

Nordseekrabbe
Marinierte Zwiebel / siB-saurer Blumenkoh! / Ruocadocreme /
salziges Gemuse / Zitronenmelissendl / Fenchel-Crisp

Carpaccio vom Groninger Rind
Rucola / Parmesan / gerdstete Kirnermischung / sonnengetrocknete
Tomaten / Triffelmayonnaise

Wildschwein

Gerducherter Wildschweinschinken / Terrine aus Esskastanien,
Knollensellerie, Salbei und Pecorino / Schaum aus saurer Sahne und
Meerrettich / Rotkoh! / Haselnuss-Crumble

Topinambur-Tartar
Kastanie / Birne / Pilszud / Feigenkompott / fermentierte Senfkarner /
Radieschen / Kerbel-Mayonnaise / gerdstete Mahren / Triffel-Krokant

Kiirbis

Gerducherter Mozzarella / Basilikumdl / Sauce aus gerdsteten
Paprika und Pinienkernen / mariniertes Bimi / Haselnuss-Crumble /
Knuspriger Sauerteig

Uorspeisen-Probierplatte (fir 2 Personen)
Carpaccio vom Groninger Rind / Nordseekrabbe / Kirbis /
Suppe nach Wahl / Brot und Butter

Tomatensuppe
Lavas / gerducherte Paprika

Groninger Senfsuppe (auch vegan erhéltlich)
Grobkarniger Senf / Speck / Fenchel

Kirbiscremesuppe
Gerdstete Haselnisse / Chilidl

Liegenkase
Mesclun / gelbe Rote Bete / Quinoa / gerdstete Haselnisse /
Himbeer-Estragon-Uinaigrette

Lachs

Raucherlachs / Rimersalat / siB-saure Mischung mit Sojasprossen,
Babykarotten, griner Papaya und roten Zwiebeln / Gurkenstreifen /
Edamame / Furikake, Sauerrahm-Mayonnaise-Dressing

DIE GRUNE WAHL

Das ,Groene Keuze"-Mend ist eine
Hommage an diese Handwerkskunst. Ein
nachhaltiges Drei-G3nge-Mend, in dem die
Kartoffeln von Uan Zwol die Hauptrolle
spielen — begleitet von reinen Zutaten
lokaler Bauern und Hersteller. Freu dich auf
krdftige Aromen, Gberraschende Zuberei-
tungen und Gerichte, die dir nicht nur unse-
re grine Landschaft, sondern auch unsere
Wurzeln ndherbringen. Entscheide dich fir
die Grine Wahl und probiere Groningen so,
wie es sein soll: ehrlich, eigenstandig und
voller Stolz.

“ ua“ anl AARDAPPELS VAN
W)‘\ GRONINGSE BODEM

LAls ich meine erste Fabrik grindete, drehte sich alles um die Kartoffel.
Und noch immer ist diese bescheidene Pflanze das Herzstick unserer
Provinz. Dank der Familie Uan Zwol erhélt die Kartoffel wieder einen
Ehrenplatz in unserem Wohnzimmer.

Marne-Senf / Speck / Fenchel

Karottencreme / Kastanienchampignons / Wildkarotten /
kandierte Roseval-Kartoffeln / Balsamico-Zwiebeln / gelbe Rote Bete

oder

In Wein geschmorte regionale Knollengemise /
Mousseline aus ,Uan Zwol"-Kartoffeln, Thymian und Wacholderbeeren /
Winterkarotten / Waldkarotten / Pilze / Gemisesauce /
Knuspriges aus Kartoffeln und Kastanien

Luftiger Quark mit weiBer Schokolade / gesalzenes Karamell mit
Groninger Hafercreme / Goldbeeren in Fladderak / Croutons aus
Sucade-Kuchen / Zitronenschale in Ingwersirup

37.50 p.P.

Ihre Kartoffeln wachsen im fruchtbaren Groninger Lehm und tragen den
Geschmack, die Kraft und den Stolz unseres eigenen Bodens in sich. Man
schmeckt nicht nur eine Kartoffel, sondern Generationen von Handwerks-
kunst und Liebe zum Land.”
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Groningen und seine Einwohner bedeuteten mir

sehr viel. Ich wollte etwas fir die Stadt und die
Region zurickgeben, in der fir mich alles begann. <T

Deshalb schenkte ich der Stadt 1889, an meinem 70. 7

Geburtstag, ein Kinderkrankenhaus. 4 : g\ \
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SCHOLTENSKOEPEL

1869 lieB ich eine Landresidenz aus Naturstein und ' %
/ Marmor errichten. Sie ist bekannt als die Teekuppel ‘53 /
von Scholten, abwohl wir dort haufiger Genever als
Tee tranken! Die gusseisernen Skulpturen ,Sommer”,
JHerbst” und ,Winter” lieB ich in Paris gieBen. Nach
der Restaurierung kam schlielich auch ,Frihling”
hinzu.
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Das Market Hotel Groningen ist dein idealer Ausgangspunkt fir
Abenteuer, Geselligkeit und Kultur. Das pulsierende Herz von
Groningen liegt dir zu FuBen. Triff dich mit Freunden auf einen

Orink oder genieBe ein ausgezeichnetes Abendessen im stilvollen
Café und Restaurant Willem Albert. Such dir einen Platz in der Sonne
auf der gemutlichen Terrasse und erlebe, wie sich die Stadt bis in
jeden dberraschenden Winkel entfaltet. Entdecke ihre vielen
Gesichter und Facetten - und komm am Ende des Tages mide,

aber zufrieden in der Wellnessoase und im warmen Luxus

deines Zimmers zur Ruhe.

Das Market Hotel verfigt Gber 3 moderne Tagungsraume

mit einer Gesamtflache von 160 m’. Unser graBter Raum, der
Hereplein (80 m?), befindet sich im zweiten Stock. Da der Raum
zwei Stockwerke hoch ist, wirkt er schn geraumig. Im vierten
Stock befinden sich 2 miteinander verbundene Boardrooms:
der Grote Markt (55 m?) und der Nievwe Markt (25 m?).

Alle Raume sind mit ausgezeichnetem WLAN und modernster
audiovisueller Technik ausgestattet.

| "ll TN " i|lrtl !.:'i' nrfie [ ﬁr,m’. 1t

GERICHTE RUS DEM JOSPER
1700 - 2200

Der Josper ist eine Kombination aus Grill und Ofen in einem Gerat. Ein geschlossener Holzkohleofen,
der fur einen authentischen BBO-Geschmack, eine perfekte Textur und herrliche Zartheit sorgt.

Schinkenkeule
250 gr 27.50

BBQ-Hahnchen 25.00

Entrecote
200 gr 30.00
,‘i._ !ﬂ 3 x O ildschuginkotelett 26,00
B g » ’ .
p‘* ¢ % - Steakspeis 28._50 .

Yy ,’-.’.f‘;# ,k . brillplafte 32.00
i Hirschsteak / Wildragout / Pute

r
WWmLerden mit einer ngwﬁanienpilzen, Waldmdhren,
— kandierten Roseval-Kartoffeln) Balsamico=20Te BIW —
_— -
Zur Auswahl: ] ilz-Sahnesauce oder Sauce us schwarzem Knoblaueh

—
Gegrilltes Gemiise @ 21.00

Uerschiedene regionale Gemisesorten / Topinamburcreme und Beurre Noisette, kandierte Roseval-Kartoffeln,
Haselnuss-Crumble und Sauerteig / Knuspriges aus schwarzem Knoblauch

themarkethotel.de/treffen Chateaubriand (2 Pers.) 45.00 p..
ca. 500%6ramm / Jwerschiedene SoBen / Pommes frites / Salat Q
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BEILAGEN 2

Pommes frites mit Mayonnaise 4.95

SiiBkartoffel-Pommes mit Parmesan,

frischen Rrdutern und Triffelmayonnaise 1.50

Roseval-Kartoffeln 4.50

Maiskolben mit Butter und Krautersalz 4.50

Kleiner Salat 4.95

Gemise der Saison 4.95 @ Uegetarier %> Uegan




1700 - 22:00

Knollengemiise ,au vin”

In Wein geschmorte Knollengemise / Mousseline aus Kartoffeln,
Thymian und Wacholderbeeren / Winterkarotten / Waldkarotten /
Pilze / Gemisefond / Knuspriges aus Kartoffeln und Kastanien

Kabeljau
Blumenkohl / rote Paprika / Champignons / Sojasprossen /
knuspriger Reiskeks

Schellfisch

Creme aus Blumenkohl und Uanille / Bimi / Haselnuss /
Fondant aus Roseval / gerdsteter Fenchel / Waldkarotten in
Beurre Noisette mit Zitrone

Wildragout
Uerschiedene Wildhuhnarten / gemischter Salat / Sauerteigbrot

Pommes frites mit Mayonnaise
SiiBkartoffel-Pommes mit Parmesan,
frischen Kréutern und Triffelmayonnaise
Roseval-Kartoffeln

Maiskolben mit Butter und Kréutersalz
Kleiner Salat

Gemiise der Saison

BURGER

Market burger
Rindfleisch-Burger / Brioche / Gewirzqurke / Tomate /
hausgemachte Burgersauce / Kopfsalat / Krautsalat / Pommes frites

Bacon-burger
Rindfleisch-Burger / Brioche / Gewdrzgurke / Bacon /
Bacon-Zwiebel-Mayonnaise / Kopfsalat / Krautsalat / Pommes frites

Beef-burger

Rindfleisch-Burger / Pulled Beef / Brioche / Gewirzgurke /
gebratene Zwiebeln / Chipotle-Mayonnaise / Kopfsalat / Krautsalat /
Pommes frites

Smash-burger

2 Smash-Burger / Brioche / Gewirzgurke / Tomate / Spiegelei /
karamellisierte Zwiebeln / hausgemachte Burgersauce / Kopfsalat /
Cheddar / Krautsalat / Pommes frites

Falafel-burger
Falafel-Burger / Ziegenkdse / Mandeln / grine Krautersauce /
Krautsalat / Pommes frites

NACHSPEISEN

Brotpudding
Brotpudding aus Groninger Zuckerbrot / Eis aus Beurre Noisette /
Ingwer-Crumble / Orangenkompott

Tiramisu mit Pistazien
Mascarpone-Pistazien-Creme / Kardamom-Zitronen-Kuchen / Grintee-Gel

Pavlova
Uanille-Baiser / marinierte rote Frichte / Drachenfrucht-Coulis /
Anis-Ceylon-Eis

Cremiges Karamell
Karamellcreme / Kirbiseis / Erdnuss-Kletskop /
Streusel aus Groninger Hafer / kandierter Kirbis

Uanille & Schokolade
Uanille- und Tonkabohnen-Eis / weiBe SchokoladensoBe /
wirziger Schokoladenkuchen / Ganache aus Zartbitterschokolade

Holldndische Kaseplatte

Auswahl an holldndischen Kasesorten / Apfel-Balsamico-Sirup /
in WeiBwein geschmorte Birne / Toast aus Groninger Keks /
Cranberry-Portwein-Chutney

Kaffee & Friandises
Kaffee oder Tee nach Wahl / 3 hausgemachte Kdstlichkeiten von
der Backerei Westers

Chateau Bellevue Monbazillac
Sud-Ouest, Frankreich
Frisch-siBer Dessertwein mit Mloten von Pfirsich, Aprikose und Ananas

Muscat de Rivesaltes Domaine des Schistes
Roussillon, Frankreich
SiBer Muskateller mit Aromen von Karamell und Trockenfrichten

Banyuls '5 d'3ge Domaine de Baillaury

Roussillon, Frankreich

Frisch-siBer Geschmack von reifen roten Frichten, Pflaumen und Krutern.
Abgang mit Noten von Schokolade

Kopke Colheita 2010

Douro, Portugal

Sanfter Tawny Port aus einem einzigen Erntejahrgang, der mindestens 8 Jahre in
Holzfassern gereift ist

Zimt
Eiscreme mit Zimt, Pekannissen und Karamell /
Ganache mit Sternanis / Brombeersauce

Rote Friichte
Sorbet aus Waldfrichten, Erdbeeren und Himbeeren / Fruchtsirup




GETRANKE

Ranja
Fristi
Chocomel

Smoothie
Papaya / Mango / Ananas

Babyccino
Warme aufgeschaumte Milch

Kids latte
Warme Schokoladenmilch mit
aufgeschaumter Milch

qUPPEN?

Tomatensupee 850
yirhissupee o

UORSPEISED
Britchen pjt Hréuterbutter

Kleiner Salat mj
) mit
ferducherten Lachs

Sushi-Reisb:'iII '
UShi- chen m
und Japanischep IHayannaligeﬁ P

FUR
UNSERE

RLELNSTEN
GASTE

Fir Kinder bis einschlieBlich 12 Jahre

HRUPTGERICHTE

m.lrni-Pfannkuchen 738.00
B Stu‘ck mit Sirup, Puderzucker
und einer kleinen Uberraschung

Rindﬂeischkruketten 8.00
Frikadellen 8,09
Kibbeling 11.0¢

Knuspriges Hahnchep .50

Steakspied 12.50
WeiBfisch 12,50

Serviert mit
Pommes frites g Apfelmys

IHITTHGSGEHICHTE

Schilchen mit frischem 0bst 559
Joghurt mit Misli 5,75

Hap-Brb'tchen (kalt) 5.5p

<fr beermarmelad
e
. Schukoladenaufstrinh

Hap-Brb'tchen (warm) 7 59
| - Riihrej
. Sz:hmken/Hése aus dem 0fep

mmi-Pancakes 8

Mini .00

UH dStqck Mit Sirup, Puderzychep
N0 einer kleinep Uberraschung

NACHSPEISEN

French Toast aus
Groninger Zuckerbrot 8.00
Mit Karamelleis und Schlagsahne
Schatzkastchen 4.75

Sorbet mit frischem Obst % 750

WARME GETRANKE

Espresso

Kaffee

fimericano
Doppelter Espresso

Cappuccino

Flat White

Latte Macchiato
Espresso Macchiato
Milchkaffee

Schlagsahne

Pflanzlich

Havermilch / Mandelmilch
Sirupe

Karamell / Haselnuss / Uanille

Earl Grey / Dutch Breakfast / Sencha Sensation / African Rooibos /
Forest Hapiness / Spicy Chai

Ingwer Tee

Mit Zitrone, Orange oder Cranberry
Frische Minze und Honig

Frische Minze, Ingwer und Honig

Chai Latte
Dirty Chai Latte

Mocha Latte

HeiBe Schokolade
Hausgemachter ,Chocolat Spoon” aus echter Belgischer Schokolade

Groninger Kaffee

Kalmus Berenburg / Kaffee / ungesiBte Sahne
Irish Coffee

Jameson / Kaffee / ungesiBte Sahne

Spanish Coffee

Tia Maria / Kaffee / ungesiBte Sahne

French Coffee

Grand Marnier / Kaffee / ungesiBte Sahne
Italian Coffee

Zvidam Amaretto / Kaffee / ungesiBte Sahne

fipfel-Streuselkuchen
Mandelpaste / Apfel / Rosinen / Streusel

Bananen-Karamell-Tartchen
Bananencreme / Zimt / Karamell / Pekannuss-Streusel

Pistazie

Himbeercreme / Pistaziencreme / Streusel aus Himbeeren und Pistazien

Orangen-Quark-Torte mit Schokolade

Orangen-Quark-Fillung / Kakao-Orangen-Gelee / Schokoladenkuchen

Tiramisu-Entremet

Amaretto-Creme / Kaffee-Ganache / zarbitter Schokoladen Rocher /

Uanillekuchen

Pumpkin-Spice-Kasekuchen
Kirbis-Frischkase / gewirzter Keksboden

Red Uelvet
Ueganer Monchou / Red-Ueluet-Kuchen

Tompouce
Konditorcreme / Schlagsahne / glasierter Blatterteig

Gebackverkostung
3 verschiedene Mini-Gebacksticke aus unserer Vitrine

BEIM RAFFEE

Chocolate chip cookie

Mandelgeback ,Gevulde koek”, aus eigener Herstellung
Bananenbrot mit Walnuss und Schokolade
Gewiirzkuchen

Butterkuchen

Brownie



OFFENE WEINE

Rosenhof Oaked Chardonnay

Breedekloof, Sidafrika

Pinot Grigio delle Uenezie ‘Terre di Marca’
Ueneto, Italien

Griiner Ueltliner Fundament

Weinviertel, Osterreich

Johannes Egberts Niersteiner Gutes Domtal

Rheinhessen, Deutschland

Monasterio de las Uifas Macabeo 0.0%
firagdn, Spanien

Solis Lumen Rosé
Languedoc, Frankreich

Merlot Saint-Jacques
Languedoc, Frankreich
Los Condes Tempranillo
Catalufia, Spanien
Primitivo Posidone’
Puglia, Italien

Monasterio de las Vifias Garnacha 0.0%
fAiragon, Spanien

Prosecco Treviso Spumante
Terre di Marca’ Extra Dry
Pure Bubbles Sparkling Zero

Champagne Blanc de Noirs ‘Réserve’ Brut
750 ml

WEISSWEINE )

Sauvignon Blanc, Wairau River

Marlborough, Neuseeland

Aromatisch / Rein / Frisch / Mineral / Passionsfrucht / grine Krauter / ross
Grapefrucht

Uiognier, Louis Cheze
Rhdne, Frankreich
Goldgelb / Gewirze /Blumen / Manel / Herb / langer Nachgeschmack

Pouilly-Fuissé Premier Cru ‘Aux Chailloux’, Domaine Corsin

Bourgogne, Frankreich

Uolimundig / komplex / Holzausbau / reife weiBe Frichte / Mineralitdt / langer
Nachgeschmack

Rioja ‘Flor de Muga’ Reserva Blanco, Bodegas Muga
L3 Rioja, Spanien
Kréftig / 6lig / Holz / Uanille / blumig / frischer Unterton / komplex

Rias Baixas Albarifio Granbazan ‘Limousin’, Agro de Bazén
Galicié, Spanien
Uiel Duft / Zitrusfrichte / Griner Apfel / Wirzig / Elegantes Holz / Rein / Salzig

Sancerre, Domaine de I3 Rossignole
Loire, Frankreich
Blumen / bittere spuren / Citrus / frisch / pure

Ried Steinsetz Kamptal Graner Ueltliner, Schloss Gobelsburg
Kamptal, Osterreich
Gelbgrin / frisch / Steinobst / Pfeffer

ROTWEINE ]

Chianti Classico, Querciabella
Toscana, Italien
Raffiniert / schwarze Johannisbeere / wiirzig / Unterholz / Pilze / Frische

Rioja Muga 'Reserva’, Bodegas Muga
L3 Rioja, Spanien
Uoll und kréftig / komplex / Uanille / rote Frucht / Tabak / wirzig / Zedernholz

Saint-Emilion Grand Cru, Domaine de Peyrelongue
Bordeaus, Frankreich
Uoll / saftig / Erde / schwarze Frucht / Pflaume / klassisch / Pilze / sublim

Malbec 'Gran Reserva’, Fabre Montmayou

Mendoza, Argentinien

Kraftooll / intensiv / schwarze Friichte / Kirsche / Uanille / Lorbeer / Schokolade /
Holz

Spatburgunder Schaltter Maltesergarten, Martin Wassmer
Baden, Deutschland
Rote Friichte / elegant / wirzig / Gewirze / raffiniert / frisch / Holznote

Amarone della Ualpolicella ‘Barriques’, Fratelli Zeni

Ueneto, Italien

Uolimundig / schwil / Kirsche / fruchtige Marmelade / Gewirze / Holz / Uanille /
Korinthen

Chateauneuf-du-Pape 'Trilogies’
Rhdne, Frankreich
Kraftuoll / geschmorte schwarze Frichte / wirzig / Unterholz / warm / erdig

Riesling, Wijngoed Thorn
Maasvallei Limburg, die Niederlande
Staubig / Zitrusfrichte / Pfirsich / Mango / raffinierte Frische

Apostelhoeve Miller-Thurgau, Familie Hulst
Mergelland, die Niederlande
Frihlingsblumen / grine Krauter / weiBe Frichte / fruchtig / mild wirzig

Dornfelder, Wijngoed Thorn
Maasuallei Limburg, die Niederlande
Geschmeidig und leicht / viele Waldfrichte / ein Hauch von Wirze



UIELEN DANK FUR DEINEN
BESUCH, ROMM GERNE WIEDER.
DU BISTIMMER WILLKOMMEN!
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